Mogen Sie es »wild«?
Rosa gebratene Entenbrust a I'orange
Apfelrotkraut, Serviettenknddel

Kaltes Buffet | | Einfach lecker - ab 20 Personen

Buntes Salatbuffet (je nach Saison)
Kartoffelsalat, Bulgursalat, Tomaten mit Mozzarella,
Linsensalat, Blattsalat, Nudelsalat traditionell

Badisches Carpaccio

(Schaufele hauchdiinn mit Meerrettichcreme)
Vitello tonato (Kalbfleisch mit Thunfischsauce)
Gebratene Entenbrust mit Mangochutney
Zweierlei Raucherfisch

GarnelenspieBe

Wildpastete

Gefiillte Hahnchenbriistchen

Kaseauswahl

Blatterteigpralinen mit Lachsmousse
Seranoschinken

Italienische Salami

Melonenplatte extra

Zweierlei Dipps

Brotkorb

Kaltes Buffet Il | ab 20 Personen

Raucherfischplatte mit Frischkdse-Pralinen garniert,
Wildpastete mit Sauce Cumberland, Tranchen von der
Putenbrust, Schwarzwalder Schinkenplatte mit zweierlei
Melonen, mild gerducherte Entenbrust mit Mango-Chutney,
hausgem. Fischterrinen-Auswahl, Vitello Tonato mit
Thunfischsauce, Gefliigelcurry im Weckglas,

feinste Kaseauswahl, reichlich mit Obst garniert

Salatbuffet: Kartoffelsalat, Reissalat »Indische Art,
Blattsalat der Saison, Antipastisalat mit Schafskase,
Spaghettisalat mit Pesto

zweierlei Dressing, Brotkonfekt

Sparmenii | ab 15 Personen

Herzhafter Schweinebraten mit Champignonrahmsauce
Héhnchenbriistchen »Schweizer Art«

Hausmacher Spatzle

Marktgemiise

Kartoffelgratin nach GroBmutters Rezept

Schweinelendchen am Stiick gebraten
Dreierlei Gemise vom Markt
Hausmacher Spétzle

Hausgemachte Rosti

Sparmenii leicht und lecker
Bunter Blattsalat mit Joghurtdressing
Gebratenes Welsfilet in Rieslingsauce
Geschnetzeltes Hahnchenbriistchen in Rahmsauce
Tagliatelle, Gemusereis

Gebratenes Seehechtfilet in Rieslingsauce
Putensteak in Currysauce

Knackiges Gemiise aus dem Wock
Reispfanne

Unsere beliebte Schnitzelparade
Panierte Schweineschnitzel vom Jungschweineriicken
Puten Cordon bleu
Hausmacher Spétzle
Kroketten
Marktgemiise (Aufpreis)

Kleines Salatbuffet
Vier Sorten Marktsalat mit Dressing nach Wahl

Bauernbaguette
(je nach Auswahl)

GroBes Salatbuffet
Acht Sorten hausgemachte Rohkost, Blatt-
oder Feinkostsalate mit zweierlei Dressings,
Steinofenbrot oder Baguette
Appetitlich garniert in weilem Porzellan
(je nach Zusammenstellung)

Salatauswahl z.B.:
Blattsalate der Saison, Kartoffelsalat, Weikraut mit
feinen Speckstreifen, Gurkensalat, griiner Bohnensalat,
Paprika-Maissalat, Farmersalat, Waldorfsalat,
der traditionelle Bauernsalat mit Schafskase

Feinkostsalate
Bulgursalat, Curry-Reissalat mit Friichten, Kartoffelsalat nach
GroBmutters Rezept, Nudelsalat traditionell oder Gartnerin
mit Joghurtsauce, Spaghettisalat mit Pesto, Linsensalat,
Schinken-Eiersalat, Schwartenmagensalat, Thunfischsalat
»Nizzac, Gefliigelcocktail, Kasesalat, Rindfleischsalat,
Wurstsalatvariationen, Krabbencocktail, Bulgursalat mit
verschiedenem Gemiise

Schlemmerpfanne
Schweineriickenfilet »Schweizer Art« (iberbacken
und Hahnchenbrustfilet natur in Waldpilzrahmsauce,
feine Bandnudeln, Rosti
Rumpsteak, am Stiick gebraten (300 Gramm)
Krauterbutter, Speckbohnen, Rosmarinkartoffeln

Dessert - der siiBe Abschluss

Ein kleiner Auszug unserer siien Versuchungen:

Créme brilée von der Kinzigtdler Landmilch
Schokoladen-Baileys-Mousse

Mousse von der weiBen Raspelschokolade
Panna Cotta mit Fruchtsauce

Sizilianische Zitronencreme
Cappuccinomousse
Mascarpone-Oreo-Creme

Kokosnuss-Créme briilée

GrieRflammerie mit Fruchtspiegel
Schoko-Baileys-Mousse mit Kirschen

WeiBe Schokoladen-Créme briilée
Kirschcreme »Schwarzwalderin«
Mango-Joghurtmousse

Schwarzwalder Kirschtorte im Weckglas
Apfelstrudel mit feiner Apfel-Rosinen-Fiillung
und heiRer Vanillesauce

Beachten Sie unsere saisonalen Extra-Angebote und Aktionen
auf unserer Homepage.
Bestellungen ab 10 Personen, ansonsten auf Anfrage.

Samtliche Preise inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
Evtl. Aufschldge fiir Anlieferung sind in den Preisen nicht
inbegriffen.

Menii-Anderungen aufgrund saisonaler Gegebenheiten
oder Marktlage behalten wir uns vor.

Alle bisherigen Preislisten verlieren hiermit ihre Giiltigkeit.

»Fur lhr Fest bieten wir

alles aus einer Hand!«
Petra und Klaus Jilg

Feinste Kiiche -
der Vielfalt sind keine Grenzen
gesetzt, fiir 10 bis 4000 Gaste.

Catering und Service -
von der Planung, iiber die Location bis
zur kompletten Durchfiihrung.

Leihservice - groBes Sortiment an Catering- und
Kiichenequipment sowie Geschirr, Stiihle und Eventausstattung.

Grill- und
Barbecue-Service

Wir planen mit [hnen lhr Grillfest.
Sprechen Sie uns an.

Party- und Tagungshaus
nBarenkeller«

Der »Barenkeller« bietet
fiir jeden Anlass das
Passende! Ob Hochzeiten,
Geburtstage, Feiern,
Konferenzen oder
Empfénge...

auf drei Etagen feiern Sie
mit bis zu 150 Gasten.

Partyhaus

o)

KLAUS JILG

Festlich - Geschaftlich - Frohlich - Romantisch

Meniivorschlage 2023
fiir Party-Service auBer Haus

Biiro Am Bach 7
77736 Zell a. H.
Telefon 0 78 35 | 54 72 32
Telefax 078 35 | 6 30 98 13
Mobil 0171 | 9 32 60 25
info@jilg-catering.de
www.jilg-catering.de




Sehr geehrte Kunden,

mit dieser Preisliste unterbreiten wir lhnen einen Auszug

unseres vielfaltigen Menii-Angebots. Wir erfiillen dariiber hinaus

gerne auch lhre persénlichen Wiinsche. Natiirlich auch

vegetarisch oder vegan, fiir Allergiker und besondere Diatformen.

Rufen Sie uns einfach an.
Wir beraten Sie gerne, auch vor Ort oder bei uns im Haus.
Taglich von 8 bis 22 Uhr.

Meniivorschlage 2023

fiir Partyservice auBer Haus

Suppen
Currysuppe mit Kokosmilch verfeinert
und gebratener Garnele 0,251
Rinderkraftbriihe mit GrieBkl6Bchen
und frischen Gartenkrautern 0,251
MarkkléBchensuppe mit frischen Krautern 0,25 |
Fladlesuppe mit frischen Krdutern 0,251
Badische Festtagssuppe mit Markkl6Bchen,
Fladle und Suppennudeln 0,251
Tomatensuppe »Andalusien« mit leichter
Knoblauchnote und frischen Krautern 0251
Kartoffelrahmsiippchen mit Kracherle 0,251
Karotten-Ingwer-Suppe 0,251
Kirbiscremesuppe 0251
Steinpilzrahmsuppe 0,251
Gulaschsuppe 0401

Feine Canapés reichlich garniert mit:
schottischem Wildlachs, Meerrettichcreme, gebeiztem
Graved Lachs, Raucherforelle, Fischterrine, GarnelenspieR,
geraucherte Entenbrust, Rinderfilet rosa gebraten,
Poularde mit Frischkése und Krauterfiillung, Kdseauswahl,
Hackfleischbéllchen, Gemiisespiel
und, und, und ... Stlick

Allerlei aus Glaschen und Schalchen zum Beispiel:
Herzhafter Rindfleischsalat »Badische Art«  Stiick
Wurstsalatvariationen z.B. »Stralburger Art«  Stiick

Antipasti-Salat mit Schafskase Stiick
Schweizer Kasesalat Stiick
Gefliigelsalat »Marrakesch« Stiick

Entenbrust auf Glasnudeln mit Mangochutney Stiick

SpieBchen und andere Leckereien
Garnelenspiel3 Stiick
Mediterraner GemUsespieB mit Mozzarella ~ Stiick
Asia-Style: Glasnudelcocktail (veget,/vegan)  Stiick
Bunter Linsensalat (veget,/vegan) Stiick
Bulgur-Cocktail auf Gemiise (veget,/vegan)  Stiick

Kalte Fischplatte | Vorspeise ab 10 Personen
Hausgebeizter Graved Lachs, Forellenfilet, gerducherte
Lachstranchen vom schottischen Wildlachs, in Olivendl
gebratene Crevetten, Terrine von Meeresfriichten,
Krautermeerrettich, zweierlei Baguette

Antipasti | Bunte Vorspeisenplatte - ab 15 Personen
In Olivendl gebratenes Mittelmeergemiise (Auberginen,
Zucchini, panierte Champignons) Paprika, Artischocken,
Oliven, gefiillte Peperoni, Strauchtomaten mit Mozzarella
und Basilikum, leicht marinierter Schafskase,
marinierte weille Bohnen, Steinofenbrot

zusatzlich mit italienischer Salami
und spanischem Landschinken

Spezialitaten aus dem Mittelmeerraum
Auf der Haut gebratenes Barschfilet mit Limettenschaum,
Hahnchenbristchen gefiillt mit Frischkdse und Krautern,
Schweinelende im Parmesankrautermantel,
Tagliatelle mit feinen Gemiisestreifen,
Mediterranes Gemiiseragout
Kartoffelkiichle mit leichter Knoblauchnote

Pasta-Buffet
Drei Sorten zur Auswahl

Spaghetti, Penne, Rigatoni, Farfalle, Tortellini mit Fleisch-
oder Kasefiillung, Tagliatelle, Tagliatelle »tricolore«

Mit drei Sorten Saucen zur Auswahl

Bolognese, Meeresfriichte, Sauce provencale, Zitronen-
schaum mit Meeresfriichten, Limettenschaum mit Tranchen
vom Wildlachs, Gorgonzolasauce, Tomatensauce,

frisch geriebener Parmesan

zusatzlich mit Lasagne al forno Aufpreis

Mediterranes Buffet

fiir Gourmets und Feinschmecker

Blattsalat mit Parmesanspanen

Duett vom Rinderfilet und Filet vom Landschwein
Barollosauce

Krauterbutter

Maispoulardenbrust mit Marsalasauce

Tagliatelle, frische Karotten, Blattspinat, Prinzessbohnen
gebratene Kartoffeln mit leichter Rosmarinknoblauchnote

Das herzhaft biirgerliche Buffet
Rinderroulade »biirgerlich«
Schweinelende am Stiick gebraten, Waldpilzsauce
Héhnchenbriistchen »Schweizer Art«, Rahmsauce
Eierknopfle
Viererlei Gemiise vom Markt, Serviettenknodel

Vegetarisch / Vegan
Nuss-Brokkoli-Rosti
Gemiisemedaillons
Zitronengrassauce
Reispfanne »Gartnerin«

Vegetarisch / Vegan
Hausgemachter Nussbraten mit Sauce provencial
Marktgemiisepfanne
Rosmarinkartoffeln

Vegetarisch / Vegan
Gebratene Serviettenknédel
Medaillons mit Waldpilzgemiiseragout
Gemiisebouquet

Vegetarisch
Kleines Salatbuffet mit drei Sorten Marktsalat
Gemiisebagel mit WaldpilzGemiiseragout
Tagliatelle
Blattspinat unter der Parmesankruste

Fiir jeden etwas
Kalbsgeschnetzeltes in Cognacrahm
Lachsschnitte in Rieslingsauce
kleines Schweine-Cordon bleu oder Puten-Cordon bleu
Handschabspétzle
Buntes Marktgemiise
Résti nach GroBmutters Rezept

Fragen Sie auch nach unseren saisonalen Extras
zum Beispiel:
- Spargelgerichte
- sommerliche Grillbuffets
- badische Spezialitdten z.B. Schlachtplatten
und vieles mehr ...

Unser Jubildums-Menii 1998 | ab 20 Personen
Schweinebraten »Jager Arte, herzhaft gefiillt
Knusperschnitzel von der Hdhnchenbrust, Rahmsauce
Hausmacher Spatzle
Gemdusepfanne von frischem Marktgemdise
Kartoffelgratin nach GroBmutters Rezept

Aus GroBmutters Kiiche
Blattsalat mit Gartenkrduterdressing
Eingemachtes Kalbfleisch in feiner Rieslingsauce
breite Nudeln, leicht abgeschmelzt

Bunter Salat vom Markt mit Joghurtdressing
Rinderzunge in Madeira-Sauce
Bandnudeln, Serviettenknddel

Aus Wald und Flur

Zartes Steak vom Frischlingsriicken
Hirschbraten »Hubertus«

Eierkndpfle

Wirsinggemiise oder frisches Apfelrotkraut
Serviettenknddel

Passt zu jeder Gelegenheit
Rinderlende (280 g) am Stiick, rosa gebraten,
mit Spatburgundersauce
Gemisegarnitur vom Markt
Gratinierte Kartoffeln

Lammfilet am Stiick, rosa gebraten
Kabeljaufilet unter der Krauterkruste, Tagliatelle
Gemiisepfanne »Mediterrane Art«
Ofenkartoffeln mit leichter Knoblauchnote

Feines aus der Landhauskiiche |
Drei Sorten knackige Marktsalate mit Hausdressing
Auf der Haut gebratenes Zanderfilet
Herzhaft gefiillter Schweinebraten »Fdrsterin«
Geschnetzelte Rinderlende in Rahmsauce
Gemiisetagliatelle
Rahmwirsing (saisonal) oder Gemiise vom Markt
hausgemachte Kartoffelkiichle nach GroBmutters Rezept

Feines aus der Landhauskiiche II
Bunte Blattsalate mit Joghurtdressing
Zwiebelrostbraten (vom Roastbeef) am Stiick gebraten
Poulardenbriistchen mit feiner Krauterfrischkasefullung
Gebratenes Welsfilet mit Weiburgundersauce
Hausmacher Spatzle
Blattspinat, Speckbohnen, Karotten
Gratinierte Kartoffeln

Einzelmeniis
Schweinecordonbleu »Elsdsser Art« gefillt mit Minsterkase
und Schinken, Bratensauce
Speckbohnen
Gebratene Kartoffeln

Sauerbraten vom heimischen Weiderind
Butternudeln, Apfelrotkohl und
Serviettenknodel nach GroBmutters Rezept

Feines Ragout von der Hirschkalbskeule
Preiselbeeren, Handschabspétzle
Rahmwirsing und Kartoffelknodel

Rote-Bete-Salat

Gekochtes Mastochsenfleisch (vom Tafelspitz)
in Meerrettichsauce

Bouillonkartoffeln

Preiselbeeren

Schweineriickensteak »Milanos,

mit Tomate, Mozzarella liberbacken
Hahnchenschnitzel mit feiner Krduterpanade
Sauce provencial

Knoblauchspaghetti

Rosmarinkartoffeln





