4. Vegetarisches

rote Bete Puffer
Broccoli-NuR-Ecke
Gemlisespinatlasagne
Lasagne vegetarisch
Gnocchigemiiseauflauf
Gnocchi

verschiedene Nudeln ohne Ei
Bratkartoffeln

5. Fleisch

Schwein

Schweinegeschnetzeltes

Schweinefilet im Parmesanmantel

Schweinegulasch

Schweinertickensteak

Schweinebraten gefiillt oder natur am Stiick gebraten
Schweinecordonbleu gefiillt mit Schinken und Kase

Rind

badischer Sauerbraten in Rotweinsauce
Rindergeschnetzeltes

Rinderfilet am Stiick gebraten
Rinderroularden

Kalb

gefiillte Kalbsbrust
Kalbsgeschnetzeltes
Kalbsfilet

Wild
Hirschkalbsragout
Hirschriicken am Stiick gebraten

Pute/ Hahnchen
Hahnchenbriistchen natur gebraten
Hahnchenschnitzel paniert klassisch

Gemlisebagel
hausgemachter NufRbraten
Dinkelgemiisebratling
Gemusefrikadelle
Reisgemiisepfanne
Rosmarinkartoffeln
Bulgurgemiisepfanne

am Stiick gebratenes Schweinefilet
Schweinefilet im Speckmantel
paniertes Schweineschnitzel
Schweinehalssteak
Schweinegeschnetzeltes ,Gyros Art“

Rinderschmorbraten
Roastbeef am Stiick gebraten
Rindergulasch

Kalbsbraten
Kalbsriickensteak
Kalbsriicken am Stiick gebraten

Hirschsteak
Wildschweinsteak (vom Frischling)

Hahnchencordonbleu
Hahnchenschnitzel in Cornflakespanade

Hahnchengeschnetzeltes in Rahmsauce oder in Curryrahm
Hahnchenbriistchen iiberbacken mit Waldpilzgemiiseragout oder Tomaten mit Kase

Fisch

Lachsschnitte
gebratenes Forellenfilet
Thunfisch

6. Dessert

Verschiedene Sorbets

Fruchtsalat von frischen Friichten
Schokoladen-Baileys-Mousse
Cappuccinomousse
Grieftflammerie mit Fruchtspiegel
Kirschcreme »Schwarzwalderin«

Apfelstrudel mit feiner Apfel-Rosinen-Fillung und heier Vanillesauce

Welsfilet
Barschfilet und mehr

Panna Cotta

Créme brilée von der Kinzigtaler Landmilch

Panna Cotta mit Fruchtsauce
Kokosnuss-Creme brdilée

Weifle Schokoladen-Créme briilée
Schwarzwalder Kirschtorte im Weckglas

»Fur lhr Fest bieten wir alles aus einer Hand!«

Petra und Klaus Jilg

Ob Hochzeiten, Geburtstage, Feiern, Konferenzen oder Empfange...
auf drei Etagen feiern Sie mit bis zu 150 Gasten.

o)

KLAUS JILG

Festlich - Geschaftlich - Frohlich - Romantisch

Menuvorschlage 2025

Party- und Tagungshaus »Barenkeller« und Catering

Sehr geehrte Kunden,

mit dieser Meniiliste unterbreiten wir lhnen einen Auszug unseres vielfaltigen Angebotes.
Wir erfiillen dariiber hinaus gerne auch Ihre personlichen Wiinsche.

Rufen Sie uns einfach an. Wir beraten Sie gerne, auch vor Ort oder bei uns im Haus.
Taglich von 8 bis 22 Uhr.

Einige unserer Vorteile bei Veranstaltungen am Samstag

e Zur Vorbereitung kdnnen Sie bereits am Freitag ab 13:00 Uhr in die Location.
Samstags besteht die Moglichkeit, das ganze Haus exklusiv zu nutzen.
Unsere Sperrstunde ist um 3:00 Uhr, es erfolgt die letzte Runde, unser Haus schliefit um 3:30 Uhr.
Die Abholung der Deko, Geschenke etc. erfolgt ganz entspannt am Sonntag um 10 Uhr.
Parkplatze direkt an der Location
Glinstige Raumpauschale
* Keine versteckten Nebenkosten, wir stellen Ihnen sowohl unser Fachpersonal als auch Teller, Besteck und
dessen Reinigung zur Verfiigung.
» GroRRe Menliauswahl, gerne auch vegetarisch oder vegan
* GrofRe Weinauswahl direkt vom Weingut
* Gerne diirfen Sie Ihre eigene Deko mitbringen, die Tische decken wir fiir Sie ein.
 Wir bieten alles aus einer Hand, Location und Catering, was lhnen einen stressfreien Ablauf ermdglicht.
Sie konnen sich voll und ganz auf ihre Feier einlassen.

Partyhaus “~ Biro  Am Bach 777736 Zell a. H.
) Telefon 07835547232
Telefax 078356309813

Mobil 017119326025
info@jilg-catering.de
www.jilg-catering.de



Vorspelsen T Wenis |

Vorspeisenplatte 1: serviert Menii 4: Buffet
Trilogie von 3erlei Glaschen/ Schélchen buntes Salatbuffet mit 5 saisonalen Marktsalaten und Hausdressing
gebratene Auberginen und Zucchini, Paprika und Schafskase Brotkorb
Dl Serranosch|r|1ken ulnd e G e S am Stiick gebratene Jungschweinelende mit Waldpilzrahmsauce
e gursa & Hahnchenbriistchen ,Milano“ mit Strauchtomaten und Mozzarella gratiniert, Sauce provencial
Brotkorbchen
. . Vegetarisch:
Vorspeisenplatte 2: serviert BroccolinuRbratling mit Sauce provencial, Hausmacherspétzle, Macairekartoffeln
Antipastisalat mit gebratenem Mittelmeergemiise und Feta 4 Sorten Marktgemiise

Lachsrosette mit Frischkdsepraline

Andalusische Tomatensuppe in Moccatasse Dessert: Panna Cotta mit Beerensauce

Brotauswahl Mangojoghurtmousse
Vorspeisenplatte 3: serviert Das preiswerte Familienbuffet:
Entenbrust auf Glasnudelsalat mit Mangochutney bunter Blattsalat mit Hausdressing
Taboulé-Salat mit GemUsewiirfeln Kartoffelsalat nach Grofmutters Art
Zitronengrassuppe in Mokkatasse . ) I(arotten;alat ‘
Brotauswahl panierte Hahnchenschnitzel mit Bratensauce
. . Spiebraten vom Schweinehals mit Rahmsauce
Vorspeisenplatte 4: serviert breite Nudeln oder Hausmacherspétzle

badischer Rahmkase mit Krautern
Carpaccio vom badischen Schaufele
Linsengemiisesalat
Bauernbrot

Dies ist nur ein kleiner Auszug unseres umfangreichen Meniiangebotes. Meniibestandteile
. Menis stelen Siesich far Mentizusammen.

Menii 1: Buffet 1. Salate (frisch hausgemacht ohne Konservierungsstoffe)

am Stiick gebratenes Schweinefilet mit Waldpilzrahmsauce %R}E;éilt?:::::: (saisonal) gGrJlrrllisz;)lgpensalat
gebratenes Welsfilet mit Zitronensauce Feldsalat (saisonal) Bulgursalat
Tagliatelle oder Hausmacherspatzle, gratinierte Kartoffeln, Karotten, Blattspinat und Kohlrabi Karottensalat Reissalat ,indische Art“ mit Friichten
Ment 2: WeiSkrautsalat Penne Salat
Suppe serviert (1 zur Wahl) Spaghettisalat mit feiner Pestonote Rotkrautsalat _
Rindfleischbriihe mit Fladle und Krautern / Kartoffelrahmsuppe mit Croutons / Karotten-Ingwer-Suppe Kartoffelsalat Spargelsalat (sqlsonal)
Walddorfsalat Wurstsalat badische Art
_am Buffet 3 Antipastisalat Wurstsalat mit Kase
geschnetzelte Kalbshiifte in Cognacrahm ,Ziircher Art® Cocktailsalat mit Mais und roten Bohnen Rindfleischsalat
Putenbriistchen mit Frischkasekrauterfiillung mit Bratensauce Strauchtomaten mit Mozzarella und Basilikum Eiersalat
auf der Haut gebratenes Zanderfilet mit Rieslingsauce .
feine Bandnudeln, hausgemachte Kartoffelkiichle, Trilogie von Marktgemiise 2. Beilagen
Dessert: Dialog von weifler und dunkler Raspelschokolade Hausmacherspatzle Knopfle
Joghurtbeerendessert Bandnudeln Spaghetti
. Pappardelle Spinatnudeln
Menii 3: Buffet ) TorF;F;tennudeln Rgis

bunter Blattsalat mit Gartenkrauterdressing Kartoffelgratin mit Emmentaler Kase Rosmarinkartoffeln

Strauchtomaten - Mozzarella - frischer Basilikum Bratkartoffeln Kartoffelchips

gebratene Auberginen, Zucchini, Paprika, panierte Champignons, Bohnen und Fetakase Kartoffelknodel Schupfnudeln

Bulgursalat und Brotauswahl Gnocchi
am_Stﬂck gebratene:s Run:psteak mit kraftiger Barolosauce und I(réuterbugter 3. Saucen (hausgemacht)
Hahnchenbrust ,piccata“ im Parmesanknuspermantel und Sauce provencial Bratensauce Pfeffersauce
Vegetarisch: Rahmsauce Waldpilzsauce
Gemlisebagels, Knoblauchspaghetti, gebratene Rosmarinkartoffeln Whiskysauce (mit griinem Pfeffer > scharf) Zitronensauce
Dessert: sizilianische Zitronencreme Rieslingssauce Cognacsauce

Creme Caramel Sauce provencial mit mediterranem Gemiise Champignonrahmsauce



